
 

„Goldackerl“ Beerenauslese 2007 
 
 

Traubensorte:       Welschriesling/Scheurebe 

Serviertemperatur:  8° bis 10° C 

Technische Daten:   Alc. 15 % vol. 

                                  RZ: 105,7 g/l 

Lagerpotential:      15 bis 20 Jahre 
 

 

Der Name „Goldackerl“ ist unser Markenname. 

 

Beschreibung:  
Ein tolles goldgelb mit leuchtenden Reflexionen 

und kräftiger SChlierenbildung 

Der Wein präsentiert sich mit einem zarten 

Honig- und Rosinenduft in der Nase,mit Anklängen 

von exotischen Früchten wie Mango und Ananas. 

Der kräftiger Körper verfügt über ein 

ausbalanciertes Süsse-Säurespiel und kräftigen 

gut eingebundenen Alkohol.  

Der exotische Geschmack am Gaumen mit 

Anklängen von Honig und Bisquitsetzt sich in 

einem lang anhaltenden balancierten Honig-Zitrus Finish fort. 

 

Empfohlene Speisekombinationen: 

Dieser Wein passt fantastisch zur Honigmelone,  

Crème Karamell, Vanille Panna Cotta, Gänseleber und allen Arten von exotischen 

Früchten, 

wie Mango, Lychee und Papaya. 

 

 

C.I.A. – Catering by Iain & Angela/Illmitz/Burgenland empfiehlt: 

Geeistes Süppchen von der Honigmelone 
 
 
 

    Wein-Info:                                                                      Food-Info: 
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