
  

 „SILVER LAKE“ PINOT GRIS/PINOT BLANC 2008 
 
 
 
Gereicht als: Speisewein 

Traubensorten: Pinot Gris, Pinot Blanc 

Serviertemperatur: 8°C-10°C 

Technische Daten: Alc: 13,5 % vol. 

Lagerpotential: 8 bis 10 Jahre 

 

 

Geschmack: 

Im Glas präsentiert sich der Wein in einem satten 

Gelb mit goldenen Reflexionen. Ausgeprägte 

Schlierenbildun 

 

Empfohlene Speisekombination: 

Passt hervorragend zu grünen Oliven oder 

luftgetrockneten Schinken, sowie zu 

Fischgerichten, Riesengarnelen und Steaks. 

 

 

 
C.I.A. - Catering by Iain and 

Angela/Illmitz/Burgenland empfiehlt: 

 

 

Gerollte Terrine vom getrüffelten Kaninchen mit Apfel Chutney und karamellisierte Walnüsse 

 

 

 

 

 

    Wein-Info:                             Food-Info: 
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